
Suppen

Süß Saure Soljanka
mit Fleisch- und Gemüsestreifen, verfeinert mit Sauerrahm und Zitrone

Cremiges Maronensüppchen (Esskastanie)
verfeinert mit Pilzen und Kräutern

6,50 €

Vorspeisen

Brusche�a
3 Scheiben Bague�e Brot mit Tomaten und Zwiebeln,
verfeinert mit frischem Basilikum

Ragout fin
Geflügelragout mit Goudakäse überbacken, 
dazu Bague�ebrot und Zitrone

Rinder Carpaccio 
an Wintersalat, gerösteten Pinienkernen und 
gehobeltem Parmesan

Lachsröllchen an mariniertem Salat
gefüllter Eierpfannkuchen mit Räucherlachs, 
dazu cremige Meerre�chsauce

5,50 €

6,50 €

8,50 €

Enthaltene Allergene und Zusatzstoffe erfragen Sie bitte bei der Bedienung.

G

Sekt

Hausmarke (Halbtrocken)
Prosecco (Trocken)
feindu�iges Buke�, angenehme Süße, als Aperi�f

0,75 l
0,75 l

0,1 l

17,80 €
20,80 €

3,50 €

Weißweine

Silvaner, Winzer Sommerach
Franken (Trocken)
du�et nach Apfel und Zitrone, leicht mineralische Note

Bacchus, Weingut Krebs Grode
Rheinhessen (Halbtrocken)
exo�sche Früchte, ein Hauch Restsüße und Würze

Riesling Sommerpalais, Reichsgraf von Kesselsta�
Mosel (Trocken)
herrlich frisch, Aromen von Ananas, Melone, Minze

Grauer Burgunder, Weingut Seebrich
Rheinhessen (Trocken)
Aromen von reifen Birnen, harmonische Säure

Effi Briest Edi�on Schlosskellerei Affaitrach
Wür�emberg (Lieblich)
tolle Balance zwischen Fruch�gkeit und Restsüße

21,00 €
4,50 €

1,00 l
0,2 l

1,00 l
0,2 l

0,75 l
0,2 l

0,75 l
0,2 l

0,75 l
0,2 l

19,80 €
4,00 €

22,60 €
5,80 €

20,20 €
5,40 €

20,90 €
5,50 €

12,00 €

15,80 €



Hauptgerichte aus Neptuns Reich

Gebratene Bachforelle 
mit zerlassener Bu�er, dazu Petersilienkartoffeln

Gebratenes Barschfilet
auf Rote Beete, Apfelgemüse, dazu Meerre�chkartoffelpüree

Gebratenes Zanderfilet
auf Karo�en-Fenchel-Birnengemüse, dazu Rös�nchen

18,50 €

20,50 €

22,50 €

Hauptgerichte aus der Brutzelpfanne

Ziegenkäse mal anders
Gebratener Ziegenkäse auf Bla�spinat, dazu Kartoffelstampf

Gebratenes Knusperhähnchen
auf karamelisierten Sesammöhren, dazu Kartoffelkroke�en

Überbackenes Schweinesteak 
mit Geflügelragout und Goudakäse, dazu Pommes fri�es 
und Zitrone

Schweinemedaillons auf Dijonsenfsauce
dazu Sauerkraut-Kartoffelpüree und krossem Speck

Gegrilltes Rumpsteak
mit Gorgonzola und Pilzen, dazu Rös�nchen

15,50 €

19,00 €

20,00 €

23,00 €

22,00 €



Topf- und Schmorgerichte

Geschmorte Entenbrust
auf Thymiansauce, dazu Apfelrotkraut und Kartoffelklöße

Gespickter Hirschbraten
an Speckbohnen, dazu Kartoffelkroke�en und Rotweinsauce

Herzha� gefüllte Rinderroulade
mit Speck, Zwiebel und Gurke, dazu Apfelrotkraut und Kräuterkartoffeln

23,00 €

19,50 €

21,50 €

Für unsere kleinen Helden

„Der dicke fe�e Pfannkuchen“
gefüllter Eierkuchen mit Apfelmus

„Schweinchen Babe“
kleines paniertes Schweineschnitzel mit Apfelrotkohl und Kartoffelpüree

„Wilde Hühner“
knusprige Chicken Nuggets mit Pommes frites, Ketchup und Majo

7,50 €

8,00 €

8,00 €



Nach�sch

Kleiner Schokoladenkuchen 
mit flüssigem Kern an Vanillesauce

Créme Brúlée
an süßen Früchten

Gebackene Apfelringe
an cremigem Walnußeis

7,50 €

7,50 €

Süße Verführung

Affogato
1 Kugel Vanilleeis mit einem frisch gebrühtem Espresso

Kaminzauber
2 Kugeln Vanilleeis und 1 Kugel Erdbeereis, mit warmen Kirschen
und Sahne

Nussknacker
2 Kugeln Walnusseis und 1 Kugel Schokoladeneis,
mit karamellisierten Mandeln, Eierlikör und Sahne

Eis Trio
cremiges Vanille-, Schokoladen- und Erdbeereis
mit süßen Früchten und Sahne

4,50 €

7,00 €

8,50 €

9,00 €

8,00 €


